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А н н о т а ц и я . В  статье р ассм атр и ваю тся  ряд  д о сту п н ы х  си стем  у п р ав л ен и я  качество м  и 
безо п асн о стью , таки х  как, Х А С С П  (H A C C P  - H azard  A n a ly sis  and  C ritical C ontro l P o in t), 
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A n n o ta t io n .  T he artic le  d iscu sses a n u m b er o f  av a ilab le  q u ality  and  safety  m an ag em en t 
system s, such  as H A C C P  (H azard  A na lysis  and  C ritical C on tro l P o in t), IS O  (In ternational 
O rg an iza tio n  fo r S tandard ization ), G M P  (G ood  M an u fac tu rin g  P rac tices). T hese  system s and  th e ir  
co m b in atio n s are reco m m en d ed  to  ensu re  th e  quality  and  safety  o f  food  in  th e  fish in g  industry .
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П р о и зв о д ство  безо п асн ы х  продуктов  п и тан и я  с гар ан ти р о ван н ы м  качеством  тр еб у ет  
эф ф екти в н о го  у п р ав л ен и я  всей  систем ой .

У п р авл ен и е б езо п асн о стью  п и щ евы х  п родуктов  -  это  ск о о р д и н и р о ван н ая  
д еятел ьн о сть  по  р у ко во д ству  и кон тролю  орган и зац и ей  в о тн о ш ен и и  п р о и зво д ства  
б езо п асн ы х  п и щ евы х  продуктов  вы со ко го  качества. В  это м  о п р ед ел ен и и  д ей стви тел ьн о  
и сп о л ьзу ется  слово  "контроль", и н ево зм о ж н о  отд ел и ть  п о веден и е о б р аб о тч и ка  п и щ и  от
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си стем ы  у п р ав л ен и я  [1].

Б езо п асн о сть  п и щ евы х  п родуктов, в то м  ч и сле  р ы бн ы х  п родуктов  яв л яется  гар ан ти ей  
для  п отреб и телей , п р и о б р етаю щ и х  качествен н ы е п р о ду кты  питани я, связан н ы х  с их 
зд о р о вьем  и б езоп асн остью .

К о д екс  А л и м ен тар и у с  о п р ед ел яет  п родо во л ьствен н у ю  б езо п асн о сть  как  гаранти ю  
того , ч то  п и щ а не п р и ч и н и т вред а  п отреб и телю  в со о тветстви и  с ее ц ел евы м  н азн ачен ием . 
Э ти  о п асн о сти  вы зван ы  р и скам и , х ар актер и зу ю щ и м ся  как  би ологи чески е , х и м и ч ески е  или  
ф и зи чески е, оказы ваю щ и е н егати вн о е  во здей стви е  н а зд о р о вье  человека.

С и стем а у п р ав л ен и я  безо п асн о стью  п и щ евы х  р ы бн ы х  п родуктов  п р ед ставл яет  собой  
со во ку п н о сть  п р о ц ессо в  и процедур , п р ед н азн ачен н ы х  для  ко н тр о л я  оп асн остей , связан н ы х  с 
б езо п асн о стью  эти х  продуктов. Д ей ствия , п р ед у см о тр ен н ы е в это й  си стем е, оп р ед ел яю тся  
п утем  о ц ен ки  р и ска  и п ер во н ач альн о го  ан ал и за  вер о ятн о сти  н еб лаго п р и ятн о го  во здей стви я  
н а зд о р о вье  и тяж ести  п о сл ед стви й  оп асн ости , ко то р ы е м огут бы ть о б н ар у ж ен ы  в п родуктах  
п и тан и я  [2].

В  ц елях  б езо п асн о сти  б ы л а р азр аб о тан а  си стем а ан ал и за  о п асн о стей  и кр и ти чески х  
ко н тр о л ьн ы х  то ч ек  (Х А С С П ), ко то р ая  п р ед ставл яет  соб ой  си стем ати ч еску ю  и н аучную  
си стем у  о б есп еч ен и я  б езо п асн о сти  п и щ евы х  продуктов. Д ан н ая  си стем а  р азр аб о тан а  в 
п о п ы тке  д о сти чь  "нулевы х деф ектов" и об есп еч и ть  п олн ую  б езо п асн о сть  п и щ евы х  
п р одуктов  и в м и р о во м  оп ы те за  п о сл ед н и е 20  л ет  су щ еству ет  как  п ер во н ачальн ы й  п о дх о д  к 
обесп еч ен и ю  п о ставо к  б езо п асн ы х  п родуктов  питани я. Э то  и н стр у м ен т  д ля  разработки , 
вн едр ен и я  и у п р авл ен и я  эф ф екти в н ы м и  п р о ц еду р ам и  о б есп еч ен и я  п р о до во л ьствен н о й  
б езо п асн о сти  [3]. Э та  си стем а м о ж ет  б ы ть  п р и м ен ен а  для  у п р ав л ен и я  л ю б ы м  этап о м  ц еп очки  
п о ставо к  п родо во л ьстви я , так и е  как  п оставка , п ер ер аб о тк а  и р асп р еделен и е , а так ж е  
п р ед н азн ач ен а  для  об есп еч ен и я  р етр о акти вн о сти  п и щ евы х  п родуктов, д о стато ч н о й  д ля  
н ап р авл ен и я  ко р р екти р у ю щ и х  действий .

Х А С С П  ш и р о ко  п р и зн ан а  л у чш и м  м ето до м  о б есп еч ен и я  б езо п асн о сти  п родукци и , 
п о лу ч ает  м еж д у н ар о д н о е п р и зн ан и е и и м еет  в качестве свои х  о сн овн ы х  ц елей  вы явление, 
оц ен ку  и ко н тр о л ь  о п асн о стей  д ля  б езо п асн о сти  п и щ евы х  р ы бн ы х  продуктов.

В  р ы б н о й  п р о м ы ш л ен н о сти  си стем а Х А С С П  зав о ев ал а  п о п у л яр н о сть  и п ризнание, 
п оэтом у  в н асто ящ ее врем я р ассм атр и вается  как  о б язател ьн о е  у сл о ви е  д ля  п р о и зво д и тел ей  в 
сф ере  п р о и зв о д ств а  и п ер ер або тк и  ры бн о й  п родукци и , ко то р ы е х о тят  эксп о р ти р о вать  свою  
п родукци ю , п оскольку  п ри  п р ави л ьн о м  п р и м ен ен и и  Х А С С П  п р ед о твр ати т  всп ы ш ки  
заб о л еван и й , п ер ед аваем ы х  через р ы б н ы е продукты , а так ж е  во зм о ж н ы е ф и н ан со вы е потери , 
ко то р ы е м о гу т  н ан ести  у щ ер б  и м и дж у  о р ган и зац и и  н а ры нке. С истем ы , о сн о ван н ы е на 
Х А С С П , сч и таю тся  н аи бо л ее  эф ф ек ти в н ы м  сп о со б о м  у п р авл ен и я  б езо п асн о стью  п ищ евы х  
п р одуктов  и о б есп еч ен и я  того , ч то б ы  п р о и зво д и м ы е р ы бн ы е п родукты  не вы зы вали  
отр авл ен и я  и ли  то кси ч н о сти  п и щ евы х  отр авл ен и й  [3].

В се  эти  и ссл ед о ван и я  осн о ван ы  н а п одход е Х А С С П  и его сем и  п рин ц ип ах , оп и сан н ы х  
в К о д ек се  А л и м ен тари ус. С в вед ен и ем  м еж д у н ар о дн о го  стан д ар та  IS O  22000  это т  п одход  
бы л  н еск о лько  и зм ен ен  п утем  у си л ен и я  элем ен то в  у п р ав л ен и я  и п р ед ло ж ен н о го  
со вер ш ен ство ван и я  средств  ко н тр о л я  безоп асн ости .

IS O  2 2000  о тн о си тся  к б езо п асн о сти  п и щ евы х  п родуктов, как  ч асть  ком п л ексн о го  
стан д ар та  си стем ы  м енедж м ен та. Э то т  п одход  ан ал о ги чен  том у, что  и сп о л ьзу ется  в си стем ах  
м ен ед ж м ен та  качества  IS O  9001, IS O  14001-эко л о ги ч ески й  м енедж м ен т, IS O  18801 - 
у п р ав л ен и е  б езо п асн о стью  и о хран ой  труда. В  это м  ко н тек сте  п р ед п р и яти я  по  вы п уску  
р ы б н о й  п р о ду кц и и  м огут д о б р о в о л ьн о  п р и н ять  р еш ен и е  о вн едр ен и и  стан д ар та  IS O  22000 , а 
затем  о б р ати ться  за  сер ти ф и кац и ей  в у п о лн о м о ч ен н ы й  о рган  по  сер ти ф и кац и и  и так и м  
об р азо м  п о лу ч и ть  п о дтвер ж ден и е н езави си м ы м и  тр етьи м и  сто р о н ам и  эф ф екти в н о сти  своей  
п ракти ки , связан н о й  с б езо п асн о стью  в ы п у ск аем ы х  п р одуктов  д ей стви й  [4].

П од ход , и сп о л ьзу ем ы й  в стан д ар те  IS O  22000 , осн о ван  н а п р и м ен ен и и  п ри н ц и п ов  
у п р ав л ен и я  тех н о л о ги ч ески м и  п роцессам и . Ц ен тр ал ьн ы м  эл ем ен то м  у п р ав л ен и я  явл яется  
к о н ц еп ц и я  п роцессов . В  это м  ко н тек сте  си стем у  у п р ав л ен и я  о р ган и зац и ей  м ож н о  р ассм атр и ­
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вать  как  б о льш о й  ф айл, которы й  м ож н о  р азб и ть  н а н еско лько  подп роц ессов. Э ф ф екти вн о е  
у п р ав л ен и е  эти м и  п р о ц ессам и  об есп еч и вает  эф ф екти в н о е  у п р авл ен и е  всем  п ред п ри яти ем , 
IS O  22000  - это  стандарт, п р и м ен и м ы й  ко всем  секто р ам  цеп очки , вл и яю щ и м  н а б езо п ас ­
н ость  п и щ евы х  п родуктов, как  у казан о  в стан д ар те  IS O  2 2 0 0 4 -р у к о во д ств о  по внедрению  
стандартны х процессов, рассматриваемы х с точки  зрения безопасности пищ евы х продуктов [4,5].

В н ед р ен и е  и сер ти ф и кац и я  си стем ы  Х А С С П  п р о и зво д и тся  н а осн ове дей ству ю щ и х  
н ац и о н ал ьн ы х  стандартов . В  Р есп у б л и ке  К азах стан  так и м и  стан д ар там и  яв л яю тся  С Т Р К  
1179-2003 « С и стем ы  качества. У п р авл ен и е  качеством  п и щ евы х  продуктов  н а осн ове 
п р и н ц и п о в  Н А С С Р . О б щ и е тр еб о ван и я»  и С Т  Р К  И С О  2 2 0 0 0 :2 0 0 6  « С и стем ы  м ен едж м ен та  
б езо п асн о сти  п и щ евой  п родукци и . Т р еб о ван и я  д ля  и сп о л ьзо ван и я  л ю б о й  орган и зац ией , 
р аб о таю щ ей  в ц еп очке  со зд ан и я  п и щ ево й  продукции» . В ар и ан т  р азр аб о тк и  си стем ы  Х А С С П  
-  более п ростой  по  С Т  Р К  1179-2003, более п р ести ж н ы й  -  по  С Т  Р К  И С О  2 2 000 :2006 . В 
ко н еч н о м  счете, си стем а Х А С С П  д о л ж н а  м акси м ал ьн о  гар ан ти р о вать  вы сокое качество  
п р о и зво д и м ы х  п и щ евы х  п родуктов, их  аб солю тн ую  б езо п асн о сть  д ля  ч ел о века  [4].

З ащ и та  п о тр еб и тел я  от  п и щ евы х  заб о л еван и й  и поддерж ание репутации  производителя 
в о сн о вн о м  бази р у ю тся  н а у р о вн е  сан и тар н ы х  у сл о в и й  в п ер ер аб аты ваю щ и х  предпри яти ях .

Н ад л еж ащ ая  п р о и зво д ствен н ая  п р акти ка  (G M P ) п р ед п и сы в ает  всем  лицам , 
р аб о таю щ и м  в н еп о ср ед ствен н о м  кон такте  с п и щ евы м и  п родуктам и , п о верхн остям и , с 
к о то р ы м и  м огут ко н так ти р о в ать  п и щ евы е п родукты , и у п ако во ч н ы м и  м атер и ал ам и  для  
п и щ евы х  п родуктов, со б л ю дать  сан и тарн ы е и ги ги ен и чески е  н орм ы  в то й  м ере, в какой  
н ео б х о ди м о  д ля  защ и ты  от  загр язн ен и я  п рям ы х  и ли  ко свен н ы х  и сточни ков .

К  областям , ко то р ы е д о лж н ы  бы ть  реш ен ы  с п ом ощ ью  G M P , о тн о сятся  ли ч н ая  
ги ги ен а  и д руги е  виды  п ракти ки , зд ан и я  и сооруж ен ия , о б о р у д о ван и е  и посуда, а такж е 
ко н тр о л ь  п р о и зво д ства  и тех н о л о ги ч ески х  п роцессов  [5].

Р азм ер  отд ел ьн о й  п р о и зво д ствен н о й  еди ни ц ы  в стран е  вар ьи р у ется  от  н еб ольш и х  
тех н о л о ги ч ески х  единиц , р аб о таю щ и х  н а п ред ельн ую  п рибы ль, до  х о р о ш о  зар ек о м ен д о ­
вавш и х  себя заво д о в , и сп о л ьзу ю щ и х  м ех ан и зац и ю  н а н еко то р ы х  стади ях  п ереработки . Э та  
н ер авн о м ер н о сть  вн у тр и  о трасли  часто  н ах о д и т  свое о тр аж ен и е в р азл и ч н ы х  п о дх о д ах  к 
п р о бл ем ам  сани тари и . П л о ть  ж и во й  р ы бы  сво б о дн а от  бактерий , ко гд а  р ы б а  м ертва, 
б актерии , п р и су тству ю щ и е н а кож е, ж абр ах  и в ки ш ечн и ке, н ач и н аю т д ей ство вать  на 
м ы ш цу, о д н о вр ем ен н о  п р о и зво д я  м н ого  м етаболи тов , и м ею щ и х  н еп р и ятн ы й  запах . Н а  это й  
стади и  р ы б а  и сп орчена , и он а  бо льш е не съедобн а. П о в ы ш ен н ы е тем п ературы , п ло х о е  
сан и тар н о е  со сто ян и е п р ед п р и яти я  и н ед о стато ч н ая  ги ги ен а  п ер со н ал а  у ск о р ят  п орчу  ры бы .

G M P -это  стр о и тел ьн ы е б ло ки  д ля  Х А С С П . П ер ед  вн ед р ен и ем  Х А С С П  следует 
ото б р ать  и вн едр и ть  н ад леж ащ ую  п роизво д ствен н у ю  практику. Б ез п р и м ен ен и я  п рин ц ип ов  
G M P  эф ф ек ти в н ая  п р о гр ам м а Х А С С П  не м о ж ет  б ы ть  п роведена. К р о м е  того , G M P  д о лж ен  
п р и м ен яться  п ри  р азр або тк е  стан д ар тн ы х  р аб о ч и х  процедур  сан и тар и и  (SSO P).

В р яд  ли  Х А С С П  м о ж ет  су щ ество вать  без н ад леж ащ ей  п р о и зво д ствен н о й  или 
у п р ав л ен ч еско й  п р акти ки  G M P. G M P  оп и сы вает  все су щ еству ю щ и е ш аги  которы е д о лж н ы  
п р ед ставл ять  собой  н ад леж ащ ую  п р акти ку  н а п ер ер аб аты ваю щ ем  п р ед п р и яти и , в то  врем я 
как  Х А С С П  -  это  д о ку м ен тац и я , п одтвер ж даю щ ая , ч то  ш аги , важ н ы е д ля  зд о р о вья  
п отреб и телей , н ах о д ятся  под  ко н тр о л ем  [6,7].

Т аки м  образом , в д ан н о й  р аб о те  б ы л  п р о веден  кр атки й  ан али з п ер ед о вы х  си стем  
у п р ав л ен и я  качество м  и б езо п асн о стью  п и щ евы х  п родуктов, а так ж е  вы явл ен и е и анализ 
ф акторов, ко то р ы е м огут п о вл и ять  на п роцесс внедрени я. П о м и м о  эти х  ф акторов, 
н ео б х о ди м о  сб ал ан си р о вать  си стем ы  о б есп еч ен и я  кач ества  и у п р авл ен и я  безоп асн остью , 
вы б рать  п р ави л ьн ы е си стем ы  в со о тветстви и  с р есу р сам и  и п отреб н остям и , внедри ть  
ад екватн ы е и н стр у м ен ты  для  н еп р ер ы вн о го  и зм ер ен и я  и оц ен ки  эф ф екти в н о сти  си стем  
у п р ав л ен и я  п и щ евы х  продуктов  в р ы б н о й  отрасли.
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